
WOCHENKARTE 
 19.10.2026  – 24.10.2026 

 

 

 

DEMNÄCHST 

EIERSCHWAMMERL 

 
   1/8  2.7 
   1/4  5.2 
 

 

DESSERT EMPFEHLUNG 
hausgemachter MILCHRAHMSTRUDEL  
  mit Vanillesauce  5.5

 

 

MONTAG  Broccolicremesuppe PALFI KNÖDEL Kräuter I Butter I Parmesan I Salat 

DIENSTAG Schinkenschöberlsuppe SPAGHETTI BOLOGNESE  

MITTWOCH  Spinatcremesuppe  KARTOFFELAUFLAUF Salat  

DONNERSTAG Erbsencremesuppe  SCHWEINSGULASCH Hörnchen 

FREITAG Selleriecremesuppe CHAMPIGNONSAUCE Knödel 

 

 

  

KÜRBISCREMESUPPE 7.5 
HOKKAIDO  Schlagobershaube  

GEBACKENER KÜRBIS 14.9
 

Kürbiskernpanier auf Kartoffel Rucola Salat 

KÜRBIS RISOTTO 
verfeinert mit Grana vegetarisch 16.9 
+ gegrillte Hühnerfiletstreifen AT 23.9 

KÜRBIS CORDON BLEU AT 
Petersilkartoffel I Sauce Tartare 16.9 

 

MARONICREMESUPPE 7.8 
 mit Croutons und Rahm 

GESCHMORTER OCHESENSCHLEPP 21.9
 

 Röstzwiebel I Kartoffelpüree  
  
 

 
HIRSCHSTEAK vom Karree 28.9 
 Herzoginnenkartoffel  
 Trauben - Rotweinsauce 

HIRSCHSCHNITZEL 25.9 
 Kürbiskernpanier  
 Kartoffelsalat I Kürbiskernöl 

WILDRAGOUT 20.5 
 Semmelknödel 

HIRSCHBRATEN 25.5 
 Erdäpfelknödel I Rotkraut 

 

 

 

  

 TAGESMENÜ 2 Gänge  9.9 

 

DIENSTAG BEINFLEISCH Petersilerdäpfel I Wurzelgemüse 12.9
 

MITTWOCH HÜHNERLEBERPFANNE Erdäpfel I Paprika I Speck I Zwiebel 11.9
 

DONNERSTAG glasierte KALBSLEBER  Erdäpfelrösti I Röstzwiebel 18.9
 JETZT NEU! 

FREITAG FANGFRISCHER KABELJAU gebacken I Salat 19.5 

KÜRBIS SAISONAL 

WILDWOCHEN
HIRSCH 


