
WOCHENKARTE 
29.09.2025 – 04.10.2025 

 

 

 

 

DEMNÄCHST 

EIERSCHWAMMERL 

 

DESSERT EMPFEHLUNG 
KÜRBISTIRAMISU  
 hausgemacht 5

70 

 

  

 
   1/8  2

60
 

   1/4  5
00

 
 

MONTAG  Erbsencremesuppe KRAUTFLECKERL Salat 

DIENSTAG Petersilcremesuppe FASCHIERTER BRATEN Püree 

MITTWOCH  Maiscremesuppe  GEMÜSESTRUDEL Kräutersauce I Salat 

DONNERSTAG Steirische Rahmsuppe ERDÄPFELGULASCH  Wursteinlage 

FREITAG Tomatencremesuppe GERÖSTETE KNÖDEL Ei I Zwiebel I Salat 

 

 

 

 
KÜRBISCREMESUPPE  
Schlagobershaube 6

90 

KÜRBIS RISOTTO 14
.90 

verfeinert mit Grana 
vegetarisch

 
+ gegrillte Hühnerfiletstreifen 

AT 
19

50 

KÜRBIS CORDON BLEU AT
 15

50 
Petersilkartoffel I Sauce Tartare 

 

GEBACKENER KÜRBIS 13
90 

Kürbiskernpanier auf Kartoffel Rucola Salat
 

KÜRBISLASAGNE 14
90 

grüner Salat
 

 

 

 

 

BIER TONKRUG 0.5L 13€ pro Stück 

in Zusammenarbeit mit Ottakringer Bier. 
Das perfekte Geschenk oder als Erinnerung. 

"Heast, mei Bier is ned deppert" 

 

Deftiges WILDRAGOUT aus dem Schmortopf 

Semmelknödel I  Preiselbeeren 19
50

 

HIRSCHSCHSTEAK 29
.90

 

mit Kroketten I Weintraubensauce 

JÄGERPFANDL – WILDERERPFANDL 24
90 

Butternockerl I Jägersauce mit Speck, Champignon, 

Essiggurkerl Zwiebel 

 HIRSCHSCHNITZEL aus regionaler Jagd 23
.90

 

 in steierischer Kürbiskern Panade mit Erdäpfel-Rucola Salat 

KARL – WILD BURGER 18
60 

Cheddar Käse I Speck I hausgemachter Dip 
Süßkartoffel I Brioche Bun 

Faschiertes  HIRSCHSCHNITZEL  20
.90

 

Erdäpfelpüree I Burgundtersauce 
 

Wir servieren nur Wild, das direkt aus der Region stammt – 
ohne Umwege, ohne Lagerung. 

Unser Angebot richtet sich nach dem, was Natur und Jagd 
uns aktuell geben. 

 

 
 

TAGESMENÜ 2 Gänge 890
 

 

DIENSTAG BEINFLEISCH Petersilerdäpfel I Wurzelgemüse 11
90 

MITTWOCH HÜHNERLEBERPFANNE Erdäpfel I Paprika I Speck I Zwiebel 10
90 

DONNERSTAG SURSCHNITZEL gebacken I Salat 15
40

 

FREITAG FANGFRISCHER KABELJAU gebacken I Salat 18
50

 

KÜRBIS  

EIN STÜCK KARL – WIRT  
FÜR DAHEIM 

WIR EMPFEHLEN 
 


