WOCHENKARTE
06.04.2026 — 11.04.2026 DESSERT EMPFEHLUNG

Saftige MOHNTORTE mit Schlagobers

hausgemacht 5%
TAGESMENU 2 Génge 8%°
Montag GESCHLOSSEN WIR WUNSCHEN EINEN SCHONEN FEIERTAG
Dienstag Fisolencremesuppe HASCHEEHORNCHEN salat
Mittwoch Selleriecremesuppe RISOTTO mit geschmorten Tomaten
Donnerstag Jungzwiebelsuppe BLUNZENGROSTL Sauerkraut | Kren
Freitag Karfiolcremesuppe CREMESPINAT Résti | Spiegelei
SPEZIALITATEN

BARLAUCH SAISON
SURSCHNITZEL vom Grill 16 — -
Knoblauchsaft | Braterdapfel

KASESPATZLE -Salat 13%

BARLAUCHCREMESUPPE 6%
BARLAUCH CORDON BLEU AT 23%

Barlauch-Speck-Kase | Petersilerdapfel

BARLAUCH RISOTTO

Vegetarisch | mit Parmesan verfeinert 15°°

— KARL—WIRT EMPFEHLUNG +mit Hihnerstreifen gegrillt AT 22%°
A 90
ZWEI HAWARA BARLAUCHROULADF 157 o
HAUSGEMACHT Hausgemacht | Erdapfelteig | griner Salat 1 |
kleines SCHOKOLADENMOUSSE % -2
KLEINER ESPRESSO oder kleiner BRAUNER 5.9 GNOCCI hausgemacht 15 '

in Barlauchsauce | Grana

DREI HAWARA + OBSTLER 2¢l 9.1

DIENSTAG BEINFLEISCH Petersilerdipfel | Wurzelgemiise 12°°

MITTWOCH HUHNERLEBERPFANNE Erdipfel | Paprika | Speck | Zwiebel 117
DONNERSTAG  glasierte KALBSLEBER Erdapfelrésti | Réstzwiebel 18 °JETZT NEU!
FREITAG FANGFRISCHER KABELJIAU gebacken | Salat 19

der

Ranl-Went



