der

Rand-Went

WOCHENKARTE

20.05. -25.05.2024

TAGESMENU 2Génge 8%°

DESSERT EMPFEHLUNG

ERDBEER KNODEL hausgemacht
im Topfenteig | Butterbrdsel

1 Stiick 4%°1 2 Stiick 6%

MONTAG FEIERTAG GESCHLOSSEN
DIENSTAG Maiscremesuppe ERDAPFELGULASCH wiirstel
MITTWOCH Karottencremesuppe GEMUSEQUICHE Kriutersauce I Salat
DONNERSTAG  Spinatcremesuppe Gekochte SPECKLINSEN mit Semmelknédel
FREITAG Selleriecremesuppe KRAUTSTRUDEL salat
FRUHLINGS GETRANK
VIRGIN MOJITO alkoholfrei 5%
ROSE SPRITZ Weingut Baumgarnter | Kamptal 5%

MARCHFELDER SPARGEL

___ FAM. MAGOSCHITZ | MANNSDORF - DONAU

SPARGELCREMESUPPE 6%
Kréutercroutons |

FRUHLINGSSPARGEL
Petersilerddpfel | Sauce Hollandaise 20%°
Petersilerddpfel Beinschinken — Kdse 21%°

SPARGEL Alt Wiener Art 247

gebacken | Beinschinken — Kdse | Sauce Tatare
Petersilkartoffel

SPARGEL vegetarisch 22%
gebacken | Petersilerddpfel | Sauce Hollandaise
SPARGEL RISOTTO Parmesan
Vegetarisch 18%
mit gegrillten Hiihnerstreifen AT 22%

WIR EMPFEHLEN

BURGER WOCHEN

CEVAPCICI krautsalat 13%°
Ajvar | Réstzwiebel | Cheddar | Tomate | Knoblauchmayonnaise
FASCHIERTES LAIBCHEN Erdépfelsalat 13%°

cremige Kdsesauce | Zwiebelsenf | rote Zwiebel

CRISPY CORNFLAKES - BACKHENDL Erddpfelsalat 14%°

Wasabi - Mayonnaise | Emmentaler | Zwiebel | Tomate

VEGETARISCH siigkartoffel Pommes 13*°
Hausgemachtes Gemuselaibchen | Sauce Tatare
Ruccola | Zwiebel | Tomate

PULLED RIBS Pommes 14
Coleslaw Salat | hausgemachte Marinade | gebackene Zwiebelringe
Knoblauch — Cocktailsauce

BEEF BURGER vom Gsterreichischen Rind Pommes 1590

karamellisierte Zwiebel | Speckscheiben
hausgemachte Dip | Tomate | Cheddar Kdse | Gurke

BEILAGEN

Coleslaw Salat 4
Port. Chickenwings 5%

90 90

Nachos | Kdsesauce 4
Onion Rings | Knoblauchmayonnaise 5>

DIENSTAG
MITTWOCH
DONNERSTAG
FREITAG

BEINFLEISCH Petersilerdcpfel | Wurzelgemiise ' 10
HUHNERLEBERPFANNE Erdépfel | Paprika | Speck | Zwiebel — 10°
SURSCHNITZEL gebacken I Salat T 15
FANGFRISCHER KABEUAU gebacken | Salat 18

90

90

40

50




