WOCHENKARTE
30.03.2026 — 04.04.2026 DESSERT EMPFEHLUNG

TAGESMENU 2 Ginge 8%

SOMLAUER NOCKERL hausgemacht

. .. 40
Rosinen | Niisse aus dem Garten 5

MONTAG Melanzanicremesuppe
DIENSTAG Bohmische Krautsuppe
MITTWOCH Zucchinicremesuppe

PENNE Ricotta Spinatcreme
CHILI CON CARNE zwiebel | Mais | Bohnen | Butterreis

GEMUSE STRUDEL Krautersauce | Salat

der

MITTWOCH HUHNERLEBERPFANNE Erdipfel | Paprika | Speck | Zwiebel 117
DONNERSTAG  glasierte KALBSLEBER Erdapfelrésti | Réstzwiebel 18 °JETZT NEU!
FREITAG FANGFRISCHER KABELAU gebacken | Salat 19%°

DONNERSTAG  Kohlcremesuppe SPINAT El
FREITAG Paprikacremesuppe GEMUSELASAGNE salat
_ LAMM
BARLAUCH SAISON
LAMMBRATEN 20 — —]
Bratensaft | Erddpfelauflauf .
BARLAUCHCREMESUPPE 6
LAMM RAGOUT 18%° )
Semmelknédel BARLAUCH CORDON BLEU AT 23%
Bdrlauch-Speck-Kése | Petersilerddpfel
BARLAUCH RISOTTO
Vegetarisch | mit Parmesan verfeinert 15°°
+mit Hiihnerstreifen gegrillt AT~ 22%°
BARLAUCHROULADE 15
) KARL — WIRT EMPFEHLUN . Hausgemacht | Erddpfelteig | griiner Salat
UNG GNOCCI 15”
in Bérlauchsauce | Grana
ZWEI HAWARA
. HAUSGEMACHT
kleines SCHOKOLADENMOUSSE -~
KLEINER ESPRESSO oder kleiner BRAUNER 5.9
DREI HAWARA + OBSTLER 2cl 9.1
DIENSTAG BEINFLEISCH Petersilerdipfel | Wurzelgemiise 12°°

Ranl-Went



https://eatsmarter.de/rezepte/kalte-spanische-suppe-gazpacho

