MONTAG Karottensuppe gebackenes GEMUSE Sauce Tartare
DIENSTAG Petersilcremesuppe SZEGEDINER KRAUTFLEISCH
MITTWOCH Steirische Rahmsuppe BOHNENGULASCH semmelknsdel

DONNERSTAG  Minestronensuppe FASCHIERTER BRATEN Piiree
FREITAG Tomatencremesuppe BROCCOLI KARFIOL Bechamelsauce

WOCHENKARTE
13.04.2026 — 18.04.2026 DESSERT EMPFEHLUNG

hausgemachte BUCHTEL

Powidl gefiillt in Vanillesauce 5%

TAGESMENU 2 Ginge 8%

RINDSROULADE 22* — —]

Tagliatelle .
KRAUTROULADE 13% BARLAUCHCREMESUPPE 6

13
Plree BARLAUCH CORDON BLEU AT 23%

DIE KLASSIKER

BARLAUCH SAISON

ZWE|I HAWARA BARLAUCHSPATZLE 16”

DREI HAWARA + OBSTLER 2cl 9.1

Barlauch-Speck-Kase | Petersilerdapfel

BARLAUCH RISOTTO

Vegetarisch | mit Parmesan verfeinert 15°°
+ mit Hihnerstreifen gegrillt AT 22%

KARL— WIRT EMPFEHLUNG _—__ BARLAUCHKNODEL 15%
Butter | Salat

Kleines SCHOKOLADENMOUSSE 720 VAT Kése Uberbacken | Salat
KLEINER ESPRESSO oder kleiner BRAUNER 5.9

DIENSTAG BEINFLEISCH Petersilerdipfel | Wurzelgemiise 12°°

MITTWOCH HUHNERLEBERPFANNE Erdipfel | Paprika | Speck | Zwiebel 117
DONNERSTAG  glasierte KALBSLEBER Erdapfelrésti | Réstzwiebel 18 °JETZT NEU!
FREITAG FANGFRISCHER KABELJIAU gebacken | Salat 19

der

Ranl-Went



