WOCHENKARTE
05.05.2025 - 10.05.2025

DESSERT EMPFEHLUNG

gerUhrter EISKAFFEE
z .. 90 - G290
— TAGESMENU 2 Giange 8 mit Tichy Vanilleeis 6
Montag Barlauchsuppe SPAGHETTI Gemiisesugo | Parmesan
Dienstag Gefllgeleinmachsuppe  SZEGEDINERKRAUTFLEISCH Semmelknédel
Mittwoch Fisolencremesuppe RISOTTO mit geschmorten Tomaten
Donnerstag Jungzwiebelsuppe PLESKAVICA hausgemacht Pommes | Zwiebelsenf
Freitag Karfiolcremesuppe CREMESPINAT Rosti | Spiegelei
MARCHFELDER SOLO SPARGEL
Weinempfehlung: Chardonnay vom Berg 2025
_ Weingut Alphart, Traiskirchen _
VORSPEISEN gfg SUMMER DRINKS NO ALCO HOL 0.0%
SPARGELCREMESUPPE 6% i
mit Spargelspitzen Limonade Rossa mit Orange 4.9 &
BEEF TATARE vom Rinderfilet 24°° Limonade Florale mit Thymian 4.9 -
mit Spargelspitzen | Parmesanchips | Zitronencreme
HAUPTSPEISEN
FROHLINGSSPARGEL
- Petersilerddpfel | Sauce Hollandaise 22%
FROHLINGSSPARGEL
- Petersilerddpfel Beinschinken — Kdse tiberbacken 24%° DIE KLASSIKER
FRUHLINGSSPARGEL
- Prosciutto | Mozzarella | Haselnuss Vinaigrette 24 o
FRUHLINGSSPARGEL KALBSNIERENBRATEN 19
- Sauce Gribiche mit Ei, Kapern, Mayonnaise Risibisi
Petersilerddpfel 24” Glacierte KALBSLEBER 17%
SPARGEL Alt Wiener Art 24°° Résti, Zwiebel
gebacken | Beinschinken — Kdse | Petersilerddpfel EIERNOCKERL 11°°
SPARGEL CORDON BLEU 25% Réstzwiebel | Salat
Solo Spargel — Beinschinken — Kdse + BEILAGENSPARGEL 11%
Petersilerddpfel ISauce Tatare X !}* Ny
% gt y:(.,"
SPARGEL RISOTTO Parmesan 3; L/
Vegetarisch 18 817
mit gegrillten Hiihnerstreifen 22% ',- (
Z 1A
SPARGEL vegetarisch 22°° H “
gebacken | Sauce Tatare | Erdépfel — Vogerlsalat

— WIR EMPFEHLEN
DIENSTAG BEINFLEISCH Petersilerdapfel | Wurzelgemuse 10°°°
MITTWOCH HUHNERLEBERPFANNE Erdépfel | Paprika | Speck | Zwiebel 10°°
DONNERSTAG ~ SURSCHNITZEL gebacken I Salat 15

FREITAG FANGFRISCHER KABELJAU gebacken I Salat 18™°
der
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